
Liebe Gäste, wir stellen unsere Speisen aus frischen Produkten her, jeden 
Mittag wird produziert, was abends auf den Tellern angerichtet wird

(Küche gibt es von Di.-Do. bis 22h, Fr.& Sa. bis 23h;
bitte haben Sie Verständnis dafür, dass es spät nur noch einen Gang gibt)

Unsere Klassiker, die es das ganze Jahr über gibt

Vorspeisen

Rinderkraftbrühe 1.2 mit Flädle 6,20 
Rinderkraftbrühe mit Maultasche 1,2,3 7,40

Burrata auf Tomatensalat mit frischem Basilikum  1,2 11,70

Tatar vom Rind 1,2 16,80

Salate der Saison 1,2 7,50

Vegetarisch

Schwäbische Käsespätzle und kleiner Salat 1,2 13,90

Hauptgerichte

Hausgemachte Maultaschen 1,2,3, geschmelzt mit Kartoffelsalat 14,90

Gratinierte Maultaschen 1,2,3 auf Mangold-Orangenragout 15,80

Hausgemachte Gemüsemaultaschen 2 an gemischtem Salat 14,90

Paniertes Schnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat 1,2 16,10

Kalbsnieren in Balsamico 1,2 mit Bratkartoffeln 3 17,80

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln oder Spätzle 1,2,3 29,70

Dessert

Französiches Käsesortiment mit Feigensenf 1,2 und Zwiebelconfit 12,60

Bitte verlangen Sie unsere Mappe, wenn Sie genauere Informationen zu Inhaltsstoffen benötigen.

Nach EU-Richtilininen sind wir verpflichtet, verwendete Zusatzstoffe in Speisen und Getränken auszuzeichnen 
wie folgt:

1: Farbstoffe  2: Konservierungsstoffe, 3:mit Geschmacksverstärker 
(Wenn Sie die genauen Klassifizierungen benötigen, bitte verlangen Sie unsere Mappe)



Unsere Wochenkarte

Weissweinempfehlung:

2019er Lugana Limne

Tenuta Roveglia, Italien, 0,2l 8,80

Rotweinempfehlung:

2018er Petit Hipperia

Valegarcia Toledo, Spanien  0,2l 10,00

Zucchinicremesuppe mit Croûtons 6,40

Tomate mit Bulgur-Gemüsefüllung

an Baby-Leafsalat und Paprika Dipp 16,60

Duett von Lachs und Riesengarnele

auf Spaghettini in Zitronengrassauce und kleiner Salat 25,70

Großer sommerlicher Salat mit gebratener Geflügelleber

und Joghurtdressing 17,80

Pikantes Rindersaftgulasch mit Butterspätzle

und Preiselbeeren 19,80

Desserts

Zwetschgenknödel mit Vanillesauce 2 8,50

Zitronensorbet mit frischen Beeren 2 8,50

*Weine enthalten Sulfide

Nach Eu-Richtlinien sind wir verpflichtet, verwendete Zusatzstoffe in Speisen und Getränken auzuzeichnen 

wie folgt:

1: Farbstoffe, 2: Konservierungsstoffe,. 3: mit Geschmacksverstärker 


